GEFULLTE HUHNER-OBERKEULEN
IN SPECKMANTEL

(far 6 Stlick)

6 Stuck Hihneroberkeulen ohne Knochen

5 Stiick getrocknete Tomaten in Ol

2 EL Mozarella (gerieben)

18-20 Scheiben Schwarzwalder Schinkenspeck
Salz, Pfeffer

Zubereitung

Tomaten klein schneiden und mit Mozarella vermengen. Nach Geschmack wirzen.

Hihnerkeulen auflegen und mit 1-2 TL Tomaten-Mozarella-Mischung flllen.
Mit je drei Schinkenspeckscheiben ummanteln.

Ca. 15 Minuten auf dem Grill bei direkter Hitze grillen, dabei mehrmals wenden

und evtl. mit Olivendl oder Barbecue-Sauce bestreichen.
Dann 15-20 Minuten bei indirekter Hitze weitergaren lassen.
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